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oo FICHA DE PRODUCTO

NOMBRE DE PRODUCTO: GARBANZO EXTRA FRASCO 540 G
CODIGD: 3007060001

ANALISIS FISICO-QUMICO ANALISIS MICROBIOLOGICO ANALISIS NUTRICIONAL POR 100G DE PNE
pH: 9-63 | MESOFILOS AEROBIDS (30 °C) <lufe/g | ENERGIA: 347kJ / B3 keal
VACID: Presencia | MESOFILDS ANAERDBIOS <lufe/g | GRASAS: 20g
ESPACID DE CABEZA: 5-10mm | MESOFILOS ANAEROBIOS SULFITOREDUCTOR <lufc/g | DELAS CUALES SATURADAS: <05g
SEGURIDAD DE CIERRE: TERMOFILOS AEROBIOS <lufc/g | HIDRATOS DE CARBOND: 3l

ENVASES DE VIDRI: TERMOFILOS ANAERDBIOS <lufe/g | DELDS CUALES AZUCARES: <05g
AMPLITUD > 4mm FIBRA ALIMENTARIA: by
PROTEINAS: 48q
SAL: 080g

PRESENTACION:

Frasco S-080. Peso Neto: 540 g / PNE: 400 g

ENVASADC:

12 frascos / caja

LOGISTICA

EMBALAJE:
B4 cajas / palet
Sarbanzos
CADUCIDAD | 5 S
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. Contiene sulfitos.
ALERGENDS
Reglamenta (UE) N 1169/2011 del parlamento europeo y del consejo de 25 de Octubre de 2011 .
MG No contiene ingredientes ni aditivos genéticamente
modificados. Imagen sélo a efectos ilustrativos
Es el producto obtenido a partir de garbanzos secos y rehidratadas posteriormente introducidas en un envase al que se |e ha afiadido un liquido de gobierno apropiado.
DESCRIPCION El envase es cerrado herméticamente y sometido a un proceso de esterilizacion en autoclave que asequra la esterilidad comercial del producto.
INGREDIENTES Barbanzos cocidos, agua, sal, antioxidantes: ascarbico y secuestrante: EDTA de calcio y disodio.
i COLOR: OLOR: SABOR: TEXTURA:
CARACTERISTICAS Tisico Tinico Tinico Tipica
ORGANOLEPTICAS | ™" e P e

CONDICIONES DE Aimacenar en lugar limpic, fresco y seco.
TRANSPORTE Y Preservar de la luz solar directa.

Una vez abierto el producto conservar en refrigeracian y consumirlo antes de los 3 dias.
ALMACENAMIENTD Transportar en condiciones de higiene y estiba adecuadas, ausencia de plagas y separacidn por tipo de productos alimenticios.

Codex alimentario.
R.D.2073/2008, Criterios microbiolagicos aplicables a los productos alimenticios.

g R.D.1I63/2011 por el que se regulan las informaciones facilitadas al consumidor.
LEGISLACION
R.D.I801/2008, por el que se aprueba la norma general para el control del contenido efectivo de los productos envasados.
APLICABLE Reglamento 1881/2008 por el que se fija el contenido maximo de terminados contaminantes en los productos alimenticios.

Reglamento 2018/73 por el que se fija el limite méximo de residuos de compuestos de mercurio en determinados productos.
Cuadro general de APPC de verduras.

Nos reservamas el derecho a cambiar las especificaciones técnicas sin previo aviso.




