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FICHA DE PRODUCTO

NOMBRE DE PRODUCTO: JAMON MOSTOLES ARTESAND

CODIGD: 3014030006

CRITERIDS FiSICO-OUIMICOS Y MICROBIDLOGICOS ANALISIS NUTRICIONAL POR 100G

ANALISIS FiSICO-QUIMICO Ph =525 ENEREIA 104 kCal
NITRITOS: Dosis max. autorizada 123 ppm Aw =0972 ERASA 24g
Contenido maximo BENZO (A) PIREND <pg/Kg ERASAS SATURADAS 08q

- - Cumplimiento de la normativa aplicable en vigor:
ANALISIS MICROBIOLOGICO RD 474/2014 referente a la calidad de productos cérnicos HIDRATOS DE CARBOND lIg
. ; Reglamento Europeo 2073/20085 relativo a criterios microbioldgicos [

LISTERIA husencia en 23 g Reglamentn Europen 1128/2011 sobre aditivos alimentarios autorizados AZUEAFES 0Bg
SALMONELLA: Ausencia en 23 g Reglamento europeo [163/201 referente al etiquetado PROTEINAS 2074
AERORIOS MESOFILS: e Reglamento europeo 2020/1255 sobre el contenido méximo de HAP en carne. L 74

Segin los Reglamentos 1829/2003 y 1830/2003:

OMB Producto libre de OMG.
PRESENTACION: \ "
Envasado al vacio en paquetes de 7 Kg (aprox.) f\‘,‘#gg‘,\"ﬁ“g“ L
~
LOGISTICA ENVASADL:
Cajas de I ud. 7.1 Kg (aprox.)
EMBALAJE:
Palet de 3 filas. Total B3 cajas/palet.
CADUCIDAD 364 dias Eungeladu. .Hl] dias refri.geradu (°C-5°C)y
cerrado. |3 dias refrigerado y abierto.
¢ No contiene gluten. ) o
ALEREENI]S Segdn RD IZ45/Z|]I]gByReglamentu Tecnico de ELS: < 20 ppm. Imagen stlo a efectas iustrativos
INGREDIENTES
PARAMETROS APARIENCIA: COLOR: TEXTURA: SABOR: OLOR:
DRGANDLERTICOS Jaman deshuesado. Caracteristico. Jugosidad paladeable. Sabor suave Olor caracteristico.
caracteristico.
USD PREVISTO Una vez desnungeladu.nunsumlr dlrgntamente o preparar al gusto.
Apto para ser consumido por todo tipo de poblacian.
CONDICIONES DE Producto congelado.
ALMACENAMIENTO Conservar bajo congelacion a temperatura < -18°C. Una vez descongelado, si no se va a consumir inmediatamente, conservar refrigerado entre 0° C y 5° C.

Nos reservamos el derecho a cambiar las especificaciones técnicas sin previo aviso.

[ Fabricado por:

ESPARNA (0.1703/M CE




