ALIMENTACION

ESPANA
40.067797/M
CE

Septiembre 2017

FICHA DE PRODUCTO

NOMBRE DE PRODLCTO: HAMBURGLESA DE PAVO 62X80G

CODIGO: 3001000026

ANALISIS MICROBIOLOGICO

ANALISIS NUTRICIONAL POR 100G
SALMONELA: Ausencia / 10 g VALOR ENERGETICD: 127 Keal
E.COLI: ufe/g GRASA TOTAL: 2404
m= 0 xI02 ufc./gM=0x ACIDDS GRASOS SATURADDS: 08¢
103 ufe./g HIDRATOS DE CARBOND: 8Bg
PROTEINAS: ITag
AZ(CARES: 189
* Conforme al Reglamento CE 2073/2005 modificado por el Reglamento CE [441/2007 L g

PRESENTACION:
Bolsas de 67 uds de 80 g. En total = 4960 g.

PRODUCTD LIBRE DE GMOD.

. ENVASAD:
LOGISTICA
Cajas de carttin de B2 uds en bolsa de plastico alimentario.
EMBALAJE:
Palet con 150 cajas.
1
alle &
ALEREEN[IS Contiene sulftos. Sin glUtEﬂ. Imagen sdlo a efectos ilustrativos

* Conforme al RE 1163/2011/CE
Pavo (B0%), agua, texturizado de guisante, sal, fécula de patata, dextrosa, almidan de maiz, especias, aromas naturales, conservador E-221, colorante

INGREDIENTES E-120. Contiene sulfitos.

PROCESD D,E Se procede a la mezcla y amasado de los ingredientes ya acondicionados (carnes picadas). Una vez amasado se procede a su formado en maguina formadora,
ELABORACION donde se le da la forma caracteristica. Posteriormente se congela con nitrageno sistema IOF y se envasa. El producto se conserva bajo congelacion hasta su venta.
Em:lglﬁlsnuNEs Producto para cocinado previo a su consumo a temperaturas superiores a 7a%C. Descongelar antes de cocinar.
CONDICIONES DE Conservar bajo congelacitn a temperatura < -I82C.
ALMACENAMIENTO Y | Mantenga el producto separado de los demés alimentos.
MANIPULACION Lave todos |os utensilios, superficies y manos después de manipular el producto.
CONDICIONES Vehiculo refrigerado a temperatura < -I8%C. En correcto estado de limpieza y desinfeccidn. Carga colocada adecuadamente.
DE TRANSPORTE Sin presencia de parasitos/insectas ni polvo.
El producto suministrado entra en el émbito de aplicacion de las normativas de la Unian Europea, No. 1829/2003 y No. 1830/2003 sobre etiquetado y
GMO trazabilidad de los GMOs (organismos modificados genéticamente) y en base a este texto, puede declararse en consecuencia como:

Ultima actualizacion: Agosto 2023
Nos reservamas el derecho a cambiar las especificaciones técnicas sin previo aviso.

[ Fabricado por:

£S 10.23808/CU CE )




